oy NNIAG TJABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }XMBOTHHU

WM3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeauTUpaHO MoCTpUpare)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC ES ISOED 1S

o

AT- T

yA. ,,bopwmc Tpajroscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p. 042423/6 X

XemucKa aHanusa

Ume Ha Bapatenot : JKM Boposoa H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn.9 66 ManHgeH - OnwTuHcKa srpaga UnukpeH

[atym Ha 3emarve: 08.03.2023
Latym Ha npuem: 08.03.2023

Ten.

:02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutyBarse: 042423 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LY
| Boeepg: Ha geH 08.03.2023 rogmHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBETKOBCKU U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK Boa
33 Nuerse 3a TecTupare Ha PU3NYKO-XeEMUCKa aHan3a.,

Il OnKuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa of KyjHa og OY,loue Oendyes”

UnuHoeH.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO MAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLu.

IV CraHgapau M metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
nNpUMepoLM BOAA 3a NUEHe 04 NPEYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMMU.

V [lononHyBarba, OTCTanysarba UAKu UCKAYYYBarba 0 METOAO0T U 04 NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Peaynratu:

KapaKkTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OV ,loue fenyes”- UnuHaeH
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTymM Ha NPOMU3BOACTBO, POK Ha TPaere, KONIUYEeCTBo)

1

_ MepHa CoobpasHoct
Ua. -
a. 6poj Nagamerin TecMETOs, Pesynrart og Heogpe: TpaHUYHK 3aposonysa/
WCMUTYBAETO | AEHOCT BPeAHOCTH Mpudarnuso/
L He 3aposonysa

042400623 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/10BO/NYBa

Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3afo0Bonysa

Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3agosonyea

Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3afosonysa

MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,21 NTU ! 1,5 NTU 3afos0nyea

pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,75 / 6,5-9,5 pH 3aaosonysa

eaMHULK

MoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 2,12 mg/L / 8 mg/L 338080/1y83

En. cnposoauBsocT MEKC EN ISO 27888: 2007 572 uS/cm / 2500 uS/cm | 3aposonysa

AmoHumjax (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L 0,5 mg/L 3agosonysa

| M3adagrue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 00; 20.06.20222.




Y[ NAB NABOPATOPHMIA 3A MCTIMTYBASGE HA XPAHA M AIMIATHOCTUKA HA

Tecrup
:S BONECTU KAJ XMBOTHH | [ Mwe e sonEc s
Food(lab 557802 ol
s W3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN 1SO/IEC

CO aKpeguTUPaHO MOCTpUpake Testhig

{couKpepiTMp prpasse) 17025:2018 -
Hutputyn (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3340BO/NYBa !
Hutpaty (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 3,9 mg/L / 50 mg/L 3apgosonyea |
Xnopuam MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L sagosonysa |
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,061 mg/L / 0,2 mg/L sagosonysa |
Pe3uayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa |

WCNUTYBaHMOT NPUMEPOK v 330BO/lYBA KPUTEPUYMUTE 3@ BapaHUOT NapameTap cornacHo MpasunHUKOT 3a Ge3beaHOCT v KBanUTET Ha
sopara 3a nueroe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpeMeHCKH yCnoBK: v' coHyeso 0O o6navyHO [0 NPOMEHNIMBO [ BPHEXAWBO I TemnepaTypa
HauyMH Ha cknaguparee: NagUunHUK

TemnepaTypa Ha NaaUAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpuparseTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

O Knnent o dyp Nlab Hukona Lisetkoscku (co akpeguTupaHa metoaa). ...

/MMe, NPe3uMe Ha IMLETO KOe Fo U3BPLIMAO MOCTPUparseTo /

Mapaborun: M-p Munuua TpajkocKa. /=75
/vime, npesume, notnuc /

‘V&UC“% vl _rg_-:--_QEpmn:deocuHa Cnacoseka.. fo.ffouvenennn:

/vme, npesume, NoTn

Natym(n) Ha usseayBaroe Ha NabopaToOPUCKUTE aKTUBHOCTH ; 0_13_.03.2023~13.03.2023
[Jatym Ha u3gasatbe Ha ussewTajot: 13.03.2023

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpeauTMPaH MeToq

**Kora KnuHeToT He Bapa u3jasa 3a cOOB6Pa3HOCT BO M3BELITA|OT Ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAGHOCT, BO CUTE APYMM C/ly4au MepHaTa HeoapegeHocT, ce
npecmeTysa 8O pesynTaToT camo no Gaparbe Ha KAWEHTOT.

**¥ co 03HauyBaaT METOAM Kou ce fobuenn o4 cTpava Ha nabopatopwja co Koja dya Nab vma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoeoacTBoTo Ha ANTY ®ya Nlaé AlO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCUTYBatbe ce U3BpLlyBaaTt HENpUCTPacHo 1
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o06jeKTMBHM AOKasK 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHZapAM M BP3 OANIYKUTE HE MOXaAT Aa BMjaaT APYr¥ MHTEPECH UNWU APYIY CTPAHU U HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO HeEMa Mpaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTpelkw,
HaZlBOpeLIHK, KoMmepuujanHu, GUHAHCUCKA W APYT BUA NPUTMCOLX U BAMjaHUja.

3a6enewxa Gp. 1: Peaynratute oA TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a MCMUTYBaHKTE NpUMepoum. OBOj NPOTOKON He CMee Aa e Penpofyuupa OCBEH CO
nucmeHa go3asona Ha nabopaTopujata v BO LesocT.

3abenewxa bp. 2: flabopaTopujata He oAroBapa 3a BEPOLOCTOJHOCT Ha NoAATOUMTE AOCTaBEHM OA NOAHOCATENOT BO BGapatbeTo 33 UCNUTYBaHLE.

3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3EMatbe Ha NpUmepouuTe, nabopartopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENnpeseHTaTBHOCTa Ha NPUMEPOLIUTE.
3afenewxa bp. 4: U3sewTajoT 04 NaBopPaTOPUCKOTO MCNUTYBakE Ce M3AaBa Bo cornacHocT co MP 7.8 WUsBecTysaroe 3a pesynratu.

3abenewxa Bp. 5: JoKoNKy KAMEHTOT Bapa W3BewTajoT og NabopaTopUcKo UCNWUTYBArbe A3 COAPHKU uajaea 3a coobpasHoct, nabopartopujata nocranyea
COrNacHo NPaBMno 33 ACHeCyBarbe Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBMNo e BO COFNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 33
noHecyearke 04/1YKa W W3jaBa 3a coobpasHocT U rnack:

Npasuno Ha GUHApHa OANYKa 33 eHOCTABHO NpudaKarse Kora:

- w3MepeHaTa BpeAHOCT & NMog rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agoeonyea” unu

- w3MepeHaTa BPeaHOCT e Haf rpaHuuata Ha npudararee AL=TL- , He 3anoBonyBa i

SOTASCHO BAMEYKMOT NPasuIHUK Ha HaUWOHaNIHOTO 3aKOHOAABCTRO.

S=fenewxa Bp. 6: CUTE aKpPeaUTUPaH METOAN Of ONCEroT Ha akpeauTauwja ce 06jaBeHu Ha ge6 crpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

e Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA tem
d-l\ BONMECTU KAJ }KUBOTHU MKEERISONEE | 7025
Food(=lab 06 7.8-02 w’
e M3BELLTAJ OA HAEOPATOPHCKOHHCI'IH;FYBAFbE MKC EN ISO/IEC i
(co akpeguTUpaHO MOCTpUparLe 17025:2018 sting

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHWja

M3BewrTaj 6p.042423/6

Mukpobuonolika aHanusa

Mme Ha BapaTtenort : JKM Bogosopg H. UnuHaeH

Anpeca Ha bapatenort: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 08.03.2023
Hatym Ha npuem: 08.03.2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 042423
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aex 08.03.2023 roamnHa, oBAacTeHOTo nuue Hrukona LiBeTKOBCKM M3BPLUKX 3eMatbe Ha NpUMepoK BoAaa
3a Nuere 3a TeCTupambe Ha MHHpOﬁHO.HOLIJKa dHanu3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepoun: BoaaTta 3a nNuere e 3eMeHa 04 4Yewma Bo KyjHa og O.Y ,loue

Oenues” 80 H. UAnHAaeH.

Il NpumepouuTe ce 3eMEHM COrMacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 TMnaH 3a 3emarbe Ha

NPUMEpPOLM.

IV CraHgapav M meTogM 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a

MUKpOBKHONOLLKa aHanusa.

V [lononHysara, OTcTanyBarba UAK UCKNYYyBarba 04 METOAOT M 0Z N/IAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

1.KapakTepucTuKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — 0.Y ,loue fenyes”, H. UnuHgeH
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, 4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerwe, KONUYECTBO)

| Mibes CoobpasHoct

Wg. 6poj Rapamerph  Pr— PesynraTt og Ny TpaHUYHK 3aposonysa/
WCMUTYBaHETO oot ** BpPeAHOCTH Npudarnuso/
: He 3agoBonysa

042400623 ' Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa

| . KonndopmHu Gaktepun MHKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3afnosonysa

| E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml f 0 cfu/100ml 3aposonysa

LIpeBHM EHTEPOKOKK MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

CynduTopeayuypadku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa

anaepobu
Epoetse MHUKPOOPraHU3ImM MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetbe MUKPOOPraHU3mu MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apnosonysa

Ha kynTypa 37°C

MCnuTysa=moT NPMMEDOK MM 334080/1YBa KpuTepMyMmuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpasunHuKoT 3a 6es3beaHocT u
KBanWTeT Ha soAaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hzoawue: 1

] Bepaja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

TecTnpue
As BONECTWA KAJ MUBOTHM MKC EN INONEC 17025
Food@lab 06 7.8-02 @ﬂ
s WU3BELLUTAJ 04 TABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
CO aK UTUPAHO MOCT e Testing
{coRpeaNDpan ppaiee) 17025:2018 '

BpemeHCKHM ycnoBu: v/ coHyeso 0 0bnayHO [0 NPOMEHNMBO O BPHEX/IWMBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknagupatbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAW/HUK 33 TPAHCMOPT Ha NpUmepokoT: 4 & 2°C

MOCTPUPaLeTOo & W3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha:

o ®yg a6 Hukona L],BeTKDﬁ{f;_ISmQQa\H\peAHTHpaHa meToaa)...t....
/vme, Npesnme Ha NMLEeTOKOE ro U3BPLINIO MOCTPH

T A -

MDD = !
Opo6pun: AHapea BolKoCcKa.
¢ /vme, npesume, notnuc /

WU3pabotun: HaTawa MUNeHKOBCKa........}.
/ume, npesaume, notnuc /

NaTym(n) Ha u3Beaysarbe Ha nabopaTtopuckuTe akTneHocTH: 08.03.2023 - 11.03.2023
[Jatym Ha u3paeatbe Ha ussewrTajot: 13.03.2023

Co * ce 03HaYyBa HEAKPeAUTVPaH METod

**Kora KAMHETOT He Bapa najasa 3a c00BPa3HOCT BO M3BELLTAJOT Ce U3BECTYBA MepHaTa HeopeeHOCT, BO CHTE APYri Cy4au MepHaTa HeoApeAEHOCT, ce
NPecMeTysa Bo pesy/TaToT camo no Bapatbe Ha KAMEHTOT.

*%% o 03HAYYBAAT METOAM KOM ce A0BueHu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja ®yp J1ab uma cknyueHo aorosop 3a copaboTka

W3jaea 3a HEeNpuUcTpacHocT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya a6 J[100-Ckonje rapaHTUpa fieKa CUTe aKTUBHOCTH 32 UCNIUTYBakbE ce U3BpLUYyBaaT HEernpUCcTPacHo 1
BO cornacHoct co bapararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jekTMBHM AOKasuW 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAK M BP3 OANIYKUTE HE MOMaAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPECU WAW APYTA CTPaHKU 1 HUKO]
Hema npaso pa Bavjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKBu BHaTPeLuHW,
HaABOpELHKU, KOMEPUUjanHU, GUHAHCUCKN U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHKja.

3abenewra Bp. 1: PesyntatuTe of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 MCNWTYBaHWTE NPUMEpPOLM. OB0j NPOTOKON HE cmee Aa ce penpoAyuwpa oceeH co
nucmeHa aoasona Ha nabopaTtopwjaTa v BO LEocT.

3abenewxa Bp. 2: NlabopaTopwjata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUNTE AOCTABEHM 04 noaHocuTenoT Bo Baparbeto 3a UCNUTYBatbLE.

3a6enewka bp. 3: Kora KAKEHTOT U3BPWWA 3eMatbe Ha NpumepouvTe, naBopatopwjaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMepoLIMTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 nabopaTopUCHOTO MCNWTYBabe Ce W34aBa BO COrNacHoCT Co MP 7.8 W3secTysarbe 3a pe3ynTaTy.

3a6enewxa Bp. 5: [okonky kavextoT 6apa u3sewTajot o4 NaBopaToPUCKO MCMMTYBakbe Aa COAPMM u3jasa 3a coobpasHoct, naboparopujata nocranysa
€OrNacHO NPaBWAO 33 AOHECYBarbe Ha oA/yKa 33 u3jasa 3a cooBpasHoct. Osa Npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHecyBarbe 0fNYKa 1 W3jasa 3a coobPasHoOCT 1 rnack:

Mpaeuno Ha BuHapHa OpNYKa 33 eHOCTaBHO npudakarse Kora:

- M3MEepeHaTa BpeAHOCT € N4 rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3an080ny8a" MK

- M3mepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHvuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3a8080/1yBa o

COrNIacHO BaMEYKWOT NPaBuIHWK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOO3BCTBO.

3abenewra bp. 6: CUTe aKPeaNTMPaHA METOAM O ONCEraT Ha akpeauTayyja ce objasenu Ha sef ctpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 I
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